
 
 
 

 
 
 

Menu du soir pour la semaine  
du vendredi 17 au jeudi 23 avril 2026 

Vendredi : 
Tian de cœur de palmier, crème d’avocat et émincé de crevettes.  
Brandade de morue, nuage à la crème d'ail.  
Biscuit joconde, crème de fève Tonca. 
Samedi : 
Nems de crevettes, mayonnaise avocat et wasabi.  
Coquelet à la diable, chips de pommes de terre.  
Crème brûlée à la pistache. 
Dimanche : 
Gaspacho de graines de maïs, brunoise de poivrons et piment doux.  
Encornets farcis à l'italienne, compotée de tomates.  
Lundi :   
Tempura de légumes, aïoli au sésame noir.  
Araignée de porc, citron et thym, écrasé de pommes de terre.  
Beignets aux pommes, crème montée à la vanille. 
Mardi : 
Panna cotta de la mer au tofu, salsa de moules.  
Filet d'aiglefin, jus réduit de crustacés.  
Crémeux au Carambar.  
Mercredi :    
Poulet en rémoulade, mayonnaise aux herbes et pomme fruit fumée.  
Risotto grand cru de la maison Acquerello aux asperges.  
Brioche perdue et chocolat, 
Jeudi : 
Ravioles de crevettes et St Jaques à l’encre de seiche, bouillon de Dashi.  
Tartare de bœuf revisité à la façon du chef.  
Eclair au café et mascarpone.  

Menus en quantités limitées,  
Réservation souhaitée.  

Service du soir entre 19h00 et 21h00.  
Tel 04 94 71 02 74 

Attention, nous dépendons des approvisionnements, menus sujets à modifications. 

Origine des viandes : Nous privilégions la viande française mais là n’est pas le plus important,  
pour nous tout est dans sa qualité. 

   Hôtel – Restaurant – Jardin – Terrasse 
352, bd. de la plage 83230 Bormes Les Mimosas 

Tel : +33 (0)4 94.71.02.74. 
contact@hdlp.fr 

  Le restaurant de L’Hôtel De La Plage 
OUVERT A TOUS.
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