
 
 
 

 
 
 

Menu du soir pour la semaine  
du vendredi 29 mai au jeudi 4 juin 2026 

Vendredi : 
Gravlax de saumon, pain suédois.  
Ravioles ouvertes de poissons aux crevettes.  
Tiramisu aux spéculoos. 
Samedi : 
Tomate Mozza… mais pas comme vous l'imaginez!  
Suprême de volaille "Label Rouge", pommes purée aux 2 couleurs, jus truffé.  
Crème brulée à la pistache. 
Dimanche : 
Focaccia tomates et Brousse.  
Saumon rôti crème de basilic.  
Gratin de pêches à la crème d'amande. 
Lundi :   
Gaspacho de carottes au cumin.  
Mignon de porc, sauce chorizo.  
Baba au rhum et à l'ananas. 
Mardi : 
Quiche à la courgette et au fromage frais.  
Filet de daurade à la plancha sauce vierge.  
Mousse aux fraises.  
Mercredi :    
Tartinette aux maquereaux.  
Croustillant de veau aux épices.  
Nem aux fruits exotiques. 
Jeudi : 
Aumonière de chèvre.  
Flétan en croûte d'herbes.  
Religieuse au café.  

Menus en quantités limitées,  
Réservation souhaitée.  

Service du soir entre 19h00 et 21h00.  
Tel 04 94 71 02 74 

Attention, nous dépendons des approvisionnements, menus sujets à modifications. 

Origine des viandes : Nous privilégions la viande française mais là n’est pas le plus important,  
pour nous tout est dans sa qualité. 

   Hôtel – Restaurant – Jardin – Terrasse 
352, bd. de la plage 83230 Bormes Les Mimosas 

Tel : +33 (0)4 94.71.02.74. 
contact@hdlp.fr 

  Le restaurant de L’Hôtel De La Plage 
OUVERT A TOUS. 
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